Wilakrauter-wanderungen

Freitag, 13. Mdrz 2026, Beginn 15:00 — ca. 17:00 Uhr
Mittwoch, 20. Mai 2024, Beginn 17:30 — ca. 19:30 Uhr
Mittwoch, 15. Juli 2026, Beginn 17:30 — ca. 19:30 Uhr
Treffpunkt am Infohaus

Wir entdecken Wildkréuter, Straducher und Bdume die
um uns herum wachsen. Sprechen Uber Inhaltsstoffe,
Anwendungsbereiche, Erkennungsmerkmale und Uber
die botanische Zugehdrigkeit! Je nach Jahreszeit wird
im Obsterlebnisgarten, im KobernauBerwald oder an
Bachl&ufen gewandert.

Letzter Termin: Pizwanderung im KobernauBerwald
Samstag, 03. Oktober 2026, Beginn 8:30 — ca. 10:30 Uhr,

Referent: Ingrid Schmid, Kréuterpddagogin
Kursbeitrag: jeweils € 18,-

Anmeldung unter 0664 821 92 97

oder auf www.yoga-garten.at erforderlich!

Wir bitten um Verstandnis,
dass bei ALLEN unseren Veranstaltungen
eine Anmeldung erforderlich ist!

Schnittkurs for Beeren-
stravcher £ Spindelbaume

Samstag, 21. Mdrz 2026, Beginn 13:00 Uhr
Treffpunkt am Infohaus

Beeren im eigenen Garten sind eine Freude, aber wie
schneidet man eine Weinrebe um den besten Ertrag

zu erzielen¢ Wie viele Ruten I&sst man der Ribisel und
was macht man mit Seitentrieben bei Brombeeren?
Beerenobstgehdlz und auch Spindelbdume belohnen
dich bei der richtigen SchnittmaBnahme mit reicher Erntel

Referent: Franz Honegger, Gartnermeister
Kursbeitrag: €26,- / OGV Mitglieder € 20,-
Anmeldung unter 0650 410 22 88 erforderlich!

Kurzfristige Programmanderungen

findest du auf www.obsterlebnisgarten.at

Die Kraft der Krauter in

der Kuche nutzen

Freitag, 27. Mdrz 2026, Beginn 15:00 Uhr
Treffpunkt am Infohaus

Krauter sind wahre Schatze der Nafur, sie stecken voller
Vitamine und heilender Wirkstoffe. In diesem Kurs sam-
meln wir gemeinsam heimische Krduter und verarbeit-
en sie zu schmackhaften, alltagstauglichen Gerichten,
die sich mUhelos in die tagliche Erndhrung integrie-

ren lassen. Bei der Verkostung enfstehen spannende
Gesprdche und praktische Tipps rund um Krdauter und
Gesundheit.

Referent:  Doris Liebl,

Dipl. Kr&uter- & Erndhrungspddagogin
Kursbeitrag: € 26,-
Anmeldung unter 0664 143 86 88 oder d.liebl@1099.at
erforderlich!
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Wuhlmauvsbekampfung
ohne Gift £ Kcﬁa/epr

Freitag, 10. April 2026, Beginn 14:00 Uhr
Treffpunkt am Infohaus

Bei der theoretischen EinfUhrung informiert Herr Pachler
Uber das Leben und die Gewohnheiten der Wihimd&use
und stellt verschiedene Methoden zur Bek&mpfung vor.
Im praktischen Teil demonstriert er aus seinen Erfahrun-
gen, mit welcher Falle man am besten arbeitet, wie
man einen Wohimausgang aufspUrt und die Falle
richtig einsetzt.

Referent: Harald Pachler
Kursbeitrag: €26,- / OGV Mitglieder € 20,-
Anmeldung unter 0650 410 22 88 erforderlich!
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Anmeldung unter 0650410 228

Obst- und Gartenbauverein Lohnsburg
Hochkuchl 25, 4923 Lohnsburg

GPS: Telefon 0680 30 40 272

N 48°8.284920
E 13°23.217960

ogvlohnsburg@gmail.com
www.obsterlebnisgarten.at

Unsere liebevoll gepflegte Gartenanlage ist for
Jedermann/frav ganzjohrig frei zuganglich
und zeigt die Schonheit der heimischen
Pflanzenwelt! Erfreve dich daran

und genieBe ein Erlebnis

fur alle Sinne!
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Pflonzen Kauf- und Tauschmarkt Obstbaum Sommerschnitt . N o J h
Sqmstqg_, 25. Af»ril 2026, ab 13:30 Uhr Samstag, 29. August 2026, Beginn 13:00 Uhr 51_ f A f. / ﬁ"' s ._ ' 1 - i a resprogramm
am Vereinsgeldnde des OGV Treffounkt am Infohaus Mo P alsa

Mit selbstgezogenen robusten Jungpflanzen (Tomaten, Leider wird noch immer der Sommerschnitt bei Kern- aus dem é@énén - / 1
Gurken, Paprika, Gemuseraritdten, uvm.) ins neue Gar- und Steinobst zu wenig genutzt! Bei diesem Kurs moch- y F y L : ) O : ) 6

tenjahr starten! Bei uns .Igonnsf du solche Pflanzen kau- te ich euch die wichfigsten Methoden und deren Aus- éar*fgn
fen oder den eigenen Uberschuss tauschen! Zudem wirkung auf Obst- und Beerengehdlz vermitteln. ! ; "
kdnnen wir auch UberschUssigen Planzennachwuchs Referent: Franz Hénegger, Gdrtnermeister, Obstpressverein Lohnsburg

aus dem vereinseigenen Krdutergarten anbieten. Kursbeitrag: € 26,- / OGV Mitglieder € 20,- 4923 Voraus 237 ; = . e =~ —
Anmeldung unter 0650 410 22 88 erforderlich! Telefon: 0677 62 57 27 47 e e ek (Hg/mlschg Obstsorten
Ab mind. 30 kg Apfel- bzw. Birnenobst wird eine Pres- e g e 7 i . P
sung zu naturtriben Saft vorgenommen. Pasteurisiert . = =z A P (’A}I/d- Z Hél/kf’dU?’Zf’
und abgefillt in 3, 5 oder 10 Liter Boxen. Ly Sy F s - g - ’ e . e
Preisvorteil fir OGV Mitglieder. 5 ? 6 : e L :
Gedffnet ab August nur mit telefonischer Anmeldung. S e, ) - _ Beeren £ SPQ/IZf’ObS?L

Rauchern £ Raucherrituale

Freitag, 27. November 2026, Beginn 17:00 Uhr

Workshop im Infohaus

R&uchern hat eine lange Tradition: Schon frOher wurden

H&user und Rume gerduchert, um sie zu reinigen, zu ba i

schiUtzen sowie mit Harmonie zu erfullen. In diesem Kurs - Skl o3 P 5

bringe ich euch verschiedene R&uchermethoden mit - TR MR » Py
heimischen Pflanzen ndher und erkldre deren Wirkung. s i WA e
AuBerdem erfahrt ihr, was es mit den zwdlf Raundchten Wir sind STeil .dicses Oko.Sysfems und
auf sich hat und wie RGucherrituale bewusst und acht- :
= Sl L g . : . sam angewendet werden. vnsere Vefanfworhfng Ist es
LOhﬂSbUf ger Kirt ag ' i N #" Referent:  Doris Liebl, dieses zv.erhalten und
Sonntaa. 31. Mai 2024 = b 0 1 Dipl. Kr@uter- & Erndhrungspédagogin gz
g. 1. 3 Kursbeitrag: € 26,- zU schuf‘zen./

im Gemeindegarten neben der Backerei Krautgartner : in| W o o : Anmeldung unter 0664 143 86 88 oder d.liebl@1099.at
Mitten im Geschehen, aber dennoch gemitlich durfen f P i W n ! erforderlich!
wir euch bei uns zu Innviertler Schmankerl begriBen! ' B (] i

Hast du eine Frage
oder méchtest du einen

Termin fir eine Fihrung vereinbaren! . o

K ZINGER Gerne nimmt unser Kassier Gerhard Brandhuber Obdt' und Gar tenbauverein
@ Sei Teil unserer Gemeinschaft und iff uns auf Facebook diese unter 0680 30 40 272 entgegen oder schreib uns Lobnsburg und Umgebung

s S pezialerden-Erzeugungm unter ,Obsterlebnisgarten Lohnsburg Hochkuchl® auf ogvlohnsburg@gmail.com




